
 

1. Pom‘s Sweet Garden 8,5
Wildkräutersalat, Avocado Bâtonnets, Enoki Pilz,
Pomelo (saisonbedingt), Sternfrucht, Kumquat,
Cherrytomate, Sesam-Wasabi Dressing

2. Dory‘s Papaya 9
Papaya Julienne, Rüebli, Schlangenbohnen, 
Fisch Jus, Arachisnuss, Limette, Tamarinde, Chili

3. Ocean‘s Gold 9,5 
Jakobsmuschel Frit im Pankomantel, 
Wildkäutersalat, Japanisches Essig Dressing 

4. Currycino (     ) 8
*ÀJPEJGPƂNGV��-CTƂQN��%WTEWOC��<WEMGTGTDUGP�
Babyspargel, Cherrytomate, Paprika, 
Shimeji Pilz, Enoki Pilz
  
5. Grilled and Brewed 9
(KUEJ�$QWKNNQP��)GITKNNVGT�$WVVGTƂUEJ��&KNN��6QOCVG

6. Chicken Baton (     ) 8.5
Hähnchen Morceau, Arachisnuss Creme

7. Forbidden Love 12
Gegrillte Jakobsmuschel + Garnelen,
Kumquat, Sternfrucht, Mango Creme

8. Missoni‘s Favorite 13
Scampi im Pankomantel, Tamarinde, Beeren Pesto,
Wildkräutersalat mit Japanischen Essig Dressing

9. Juicy Stick (  ) 10.5
Argentinisches Entrecote, Gartenkresse, Teriyaki

10. Kushi Shrimpies 9.5
Gegrillte Garnelen, Chili-Mayo, Seafood Vinaigrette

11. Piglet and Nemo 10
Gegrilltes Schweinebauch, Reis Vermicelli, 
Wildkräutersalat, Fisch Jus

56. Dorade Moses 23
)GITKNNVG�����&QTCFG��<KVTQPGPITCU��*QTCRC�$CUKN�
Seafood Pesto, Tamarinde

57. Buenos Penang (  ) 27
)GITKNNVGU�#TIGPVKPKUEJGU�4KPFGTƂNGV��2CPCGPI�%WTT[��
#TCEJKUPWUU��-CTƂQN��)CNICPV��,WPI�5RCTIGN��$CD[OCKU�

58. No Limit 250g/500g 27/49
Gegrillte White Tiger, Wasabi-Mayo, Tamarinde, 
Seafood Pesto

59. Raging Bull 27
9QM�IGUEJYGPMVGU�#TIGPVKPKUEJGU�4KPFGTƂNGV�OKV�
5EJNCPIGPDQJPGP��$CD[OCKU��<WEMGTGTDUGP��&ÒTT�%JKNK�
$KTFnU�'[G�%JKNK��-TCEJCK��<YKGDGN��-PQDNCWEJ�

60. Jasminreis 2

61. Schwarzreis 3

62. Süßkartoffelpommes m. Chilimajo 5

63. Gegrillte Süßkartoffeln m. Teriyaki 5

64. Wok Gemüse 5

65. Gegrillte Gemüse Sticks m. Teriyaki 6.5

66. Stir Fried Jasminreis** m. Hähnchen 6.5

67. Stir Fried Jasminreis** m. Gemüse  6.5
           **Wahlweise mit Reisbandnudeln 

D1. Matcha Panna Cotta  4

D2. Eiscreme (Matcha o. Vanille) 4

D3. Klebreis, Mango Bâtonnets + Kokoscreme 6.5

D4. Mochi Eis (2 Kugeln) 6.5 

25. Emerald and Topaz 13.5
Scampi Blanc im Weizen Skin, Wasabi-Mayo,
Mango Jardiniere

26. Jakob‘s Triplets 13.5
Gegrillte Jakobsmuscheln, Cherrytomate, 
,WPI�5RCTIGN��<YKGDGN�4QWIG��5GCHQQF�8KPCKITGVVG

27. Barbarie in Maui 12.5
)GITKNNVGU�$CTDCTKG�'PVGPƂNGV��8GIK�5VKEM��
Karambola-Pineapple

28. Sechs Zwerge 22
Hähnchen-, Rind-, Garnelenspieß, Lachs,
Süßkartoffeln, Gartensalat

29. Sechs Schneewittchen 26
Jakobsmuschel, Garnelen, Baby Kalamar, 
Lammkarree, Süßkartoffeln, Papayasalat

50. Vegetarian Haven  19
,WPI�5RCTIGN��-CTƂQN��5CKUQP�)GOØUG��8GIK�5VKEM�
Shimeji Pilz, Tofu, Erdnuss Creme, Reis

51. Phibun‘s Deli (  ) 20
Wok gechwenkte Reisbandnudeln 
Garnelen-, Rind- & Hähnchenspieß, Mungosprossen

52. Coco on Fire (  ) 21
%WTT[�4QWIG��*ÀJPEJGPƂNGV��-QMQU�$¾VQPPGVU�
Saison Gemüse in Flambierten Kokosnuss

53. Glowing Ribs 22
Iberico-Grillrippchen, Süßkartoffelpommes, 
Kimchi, Chili-Mayo

54. Lucifer‘s Cut 27
Argentinisches Rib-Eye Steak, Bird‘s Eye Chili, Kimchi

55. Jakob Goes Green 25
Gegrillte Jakobsmuscheln, Babyspinat, 
Shimeji Pilz, Rote Pepperoni

12. Smoked Xaxiu 12.5
Iberico Grillrippchen gebeizt in Jasmin-Xaxiu, 
Schwarzreis

13. Jungle Duck (  ) 11.5
Drachenbohnensalat mit gegrillter Barbarie Ente, 
)GTÒUVGVG�-QMQUƃQEMGP��5GUCO�&TGUUKPI

14. Tanning Coq (  ) 11
Gegrilltes Hähnchen, Erdnuss Creme

15. Squid Squad  11.5
Gegrillte Baby Kalamar, Wildkräutersalat, Seafood Pesto

����$WFFJCnU�)QNFƂPIGT� ��
Softshell Krebs im Pankomantel auf Salatbett,
Sweet Sour Dip, Basilikum Creme

17. Cow loves Herb (  ) 12.5
Argentinisches Entrecote, Gebeizte Shiitake Pilz, 
-QTKCPFGT��'WTQRCITCU��<YKGDGN�4QWIG��
Enoki Pilz, Fisch Jus

18. Unschuldslamm  12.5
)GITKNNVGU�.COOMCTGG�OKV�2ƃCWOGP�/CTQPK�
Babymais, Jung Spargel

19. Collagen Bomb (  ) 9.5
Chicken Croustillant, Ananas, Tomaten, 
<YKGDGN��*QTCRC�$CUKN��6COCTKPFG

20. Jungle Prawn 12.5
Drachenbohnensalat mit gegrillter White Tiger Prawns, 
)GTÒUVGVG�-QMQUƃQEMGP��5GUCO�&TGUUKPI

21. (Un)Drunken Salmon 13.5
Gegrillter Lachs, Teriyaki, Meerrettich, Kimchi

22. Aquatic Butter 13.5
)GITKNNVGT�$WVVGTƂUEJ�KO�$CPCPGPDNCVV��5GUCO�9CUCDK

23. Rinder Tar(t)ar 14.5
#TIGPVKPKUEJGU�4KPFGTƂNGV�*CEJG��5CNCVJGT\GP��
Reis Poudre, Koriander, Europagras, 
<YKGDGN�4QWIG��(KUEJ�,WU

24. Lachs Ta(r)tar 13.5
Lachswürfel, Salatherzen, Reis Poudre, Koriander,
'WTQRCITCU��<YKGDGN�4QWIG��(KUEJ�,WU

SMALL BITES

SALATE

ONE MORE THING

BIG BITES

*Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich 
bitte bei unserem Service. Von unseren Mitarbeitern erhalten Sie dann 

eine Allergiker Karte, die Ihnen Auskunft über die 
in unseren Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten gibt.

SUPPE

DESSERT

Sticks

1000° Samplers



  

Offene Weine                                                 0.2l 0.75l

Riesling - Jakob JUNG                              8 32

Trocken

VDP. Gutswein Trocken

Rheingau / Deutschland

Knackig und erfrischende Säure, Mittlerer Körper. 
2ƂTUKEJ�WPF�,QJCPPKUDGGT�

Sauvignon Blanc - Oliver Zeter               8,5 35

Trocken

Pfalz / Deutschland

5VCEJGNDGGT��%CUUKUCTQOGP��/CPIQ��.KOGVVG��-KYK�
#DIGTWPFGV�XQP�MTÀWVTKIGP�0QVGP�WPF�GKPGO�*CWEJ�
XQP�$TKQEJG�

Bourgogne Chardonnay - Roi                  9,5 37

„Les Clés du Rui“

Appellation Controlee

Burgund / Frankreich

'NGICPV��(GKPHTWEJVKI��#RHGN��#RTKMQUG��
)GNDG�2ƃCWOGP��&KEJV�WPF�MQORNGZ��CDGT�PKEJV�UEJYGT

Grauer Burgunder - Umathum                 9,5 38

Qualitätswein Trocken

Burgenland / Österreich

9ØT\KIGU�#TQOC��0ØUUG��XQNNOWPF��YØT\KI�
WPF�UEJOGN\KI�OKV�HTKUEJGO�-GTP�KO�#DICPI

Offene Weine                                                 0.2l 0.75l

Cote du Rhone Rouge - E. Guigal             8.5 31

Cote du Rhone Rouge

Appellation Controlee

Rhone, Frankreich

(GKPYØT\KIG�(TWEJV��4ÒUVCTQOGP��'NGICPV��9GKEJ

Rioja - Vincente Gandia                             9 34

Raiza Reserva Tempranillo

5GKFKI�KO�/WPF��'NGICPV��8CPKNNG
WPF�.GFGT�0WCPEGP��-TCHVXQNN

Rosso di Montepulciano - Fossolupaio      9.5 36

Denominazione di Origine Controllata

Toskana, Italien

(NQTCN��(TWEJVKI��5CPIKQXGUG�9ØT\G��5CHVKI�
WPF�MPCEMKI�KO�)CWOGP

|

Offene Weine                                                 0.1l 0.75l

Chateau Pigoudet                                      5           29 

Cuveé Soleil d´Enfer Rosé

Provence / Frankreich

Viele Aromen von 5Ø»��WPF�5CWGTMKTUEJGP��'TFDGGTGP��
$CD[�$CPCPG��*QPKIOGNQPG��HTKUEJGT�4JCDCTDGT�

WEISSWEIN
Signatures
   

Midnight in Kentucky  11.5

Maker‘s Mark, Lemon, 

Ginger, Mint, Apple

Bashed and Smashed  12

Roku, Cucumber,

Horapa Basil, Lime

Mule No.6 12

Roku infused w/

Cardamon, Rosmarin

& Black Pepper.

Fresh Orange, 

Orange Bitter, 

Fever Tree Ginger Beer

Buddha’s Last Martini  12.5

Vodka23, Kwai Feh, Lychee, 

Lime, Eggwhite

Bloody Sakura 12.5

Vodka23, Tomato, Celery,

Tabasco, Worchester, Chili, 

Lemon, Salt, Pepper 

Still B.E.R.R.Y  13

Vodka23, Chambord,

Rasp- & Blueberry, Cranberry, 

Lychee, Lemon

Cuba to Barbados 13.5

Bacardi Carta Blanca, Agave,

Grapefruit, Lemongrass, 

Lime, Orange Bitter

Toxic Cholesterol Killer 13.5

Roku infused with Lemongrass & Ginger, 

Chambord, Mango Puree, Almonds, Apple, Lemon

Star of Bombay 13.5

Bombay Saphire, Lemongrass, 

Chili, Lemon, Yuzu Curd, 

Eggwhite

ROTWEIN

H O M E M A D E
D R I N K S

Elder’s Herb Garden (200ml) 7

Holunder, Zitronengras, 
Earl Grey, Minze, Limette

Indian Winter (200ml) 7

Morning Spirit, Passionsfrucht, Minze

Sober Jasmin (200ml) 7.5

Jasmin, Maracuja, Himbeer, Zitronengras

Blue Limo (200ml) 7.5 

Blaubeere, Minze, Zitrone, Agave, Soda

No Turkey In Japan (200ml) 7.5

Yuzu Curd, Cranberry, Zitrone, Soda

Cholesterol Killer (200ml)  6.5

Frische Ingwer, Zitronengras, 
Limetten, Honig

Immune Boost (200ml) 
6.5Orange, Ingwer, Zimt, Limette, Honig

Good Morning Vietnam (100ml) 
6.5Kaffee im Phin, Kondensmilch
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#
4/

$KGT�XQO�(CUU� 0.3l 0.5l

Warsteiner  4  5.5

$KGT�
(NCUEJG�� 0.33l 0.5l

Tigerbeer 5 --

Warsteiner Alkoholfrei 4 --

Weißbier Hell --  5.5

Weißbier Dunkel --  5.5

Weißbier Kristall  --  5.5

Weißbier Alkoholfrei  --  5.5

Wasser 0.25l 0.75l

Taunusquell Sparkling 3.5 7.5

Taunusquell Still 3.5 7.5

5QHVFTKPM� � 0.2l

Cola   4

Cola Light  4

Cola Zero   4

Fanta   4

Sprite    4

Fever Tree Ginger Ale   5

Fever Tree Bitter Lemon   5

Fever Tree Mediterranean Tonic    5

Fever Tree Spicy Ginger    5

5CHV�0GMVCT� � 0.2l

Niehoffs Vaihinger Orangensaft   4

Niehoffs Vaihinger Apfelsaft Naturtrüb  4

Niehoffs Vaihinger Ananassaft   4

Niehoffs Vaihinger Tomatensaft   4

Niehoffs Vaihinger Mangonektar  4

Niehoffs Vaihinger Schwarze Johannisbeere 4

Niehoffs Vaihinger Maracuja Nektar  4

Niehoffs Vaihinger Sauerkirsch Nektar  4

Niehoffs Vaihinger Bananen Nektar  4

Lycheenektar      4

CO
CK

T A
 I LS

  Espresso 3 (20ml)

  Espresso Doppio   4 (40ml)

  Espresso Macchiato 4 (20ml)

  Cafe 4 (150ml) 

  Americano 4 (200ml)

  Cappuccino 5 (200ml)

  Latte Macchiato 5.5 (200ml)

  Assam, Earl Grey Blue Eyes, 

  Grün, Jasmin, Kamille,

  Früchte, Frische Minze,

  Frische Ingwer 5 (250ml)

  Milky Oolong 6 (250ml)

 

  Yuzu, Aloe Vera 6 (250ml)

Coffee

Tee

LUNCHEON

Dienstag - 

Samstag

12h - 16h

SOFTDRINKS

ROSEWEIN


